
1 plat CHF 21.–
2 plats CHF 25.–
3 plats CHF 29.–

Entrées

GASPACHO
Toasts à l’ail

SALADE FRAÎCHEUR D’ÉTÉ
Crevettes, myrtilles, pêche et aneth

Déclinaison végétarienne possible

Plats

SAUCISSES DE PORC TRUFFÉE
Pommes deterreaufour, légumes grillés et 
crème acidulée aux herbes

ROYAL DE LIEU NOIR CUISSON DOUCE AU FOUR
Lentilles corail, sauce vierge au basilic

Déclinaison végétarienne possible

Desserts

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS
5 fromages affinés sélectionnés par nos soins

PÂTISSERIES DU JOUR
A choix parmi les suggestions de la vitrine

PARFAIT GLACÉ 
Flambé à l’absinthe du Val-de-Travers

Prix en CHF

PLANCHETTE RÉGIONALE APÉRITIVE 27.–
Charcuteries de nos montagnes et fromages de la région

TARTARE DE BŒUF SUISSE (200gr)                                                 39,50
AUX SAVEURS ESTIVALES PRÉPARÉ MINUTE
avec frites, salade verte et toasts   

SUPPLÉMENT ESCALOPE DE FOIE GRAS 7.-

ENTRECÔTE SUISSE 35.–
Sélection de pièce de bœuf suisse 200gr
Beurre maison aux herbes, frites et salade

TRANCHE PANÉE DE PORC DU VAL-DE-TRAVERS 25.–
Sauce à l’ail maison, frites et salade verte

CROUSTILLANTS DE PALÉE DU LAC DE NEUCHÂTEL                                                     25.-
Mayonnaise à l’absinthe du Val-de-Travers, pommes de terre, légumes sautés et salade

RÖSTI DES SIX-COMMUNES 24.–
Jambon de chez Dänzer, Gruyère, œuf parfait et salade verte
Adaptation végétarienne possible

ROASTBEEF MAISON 34.–
Sauce tartare, frites et salade verte

FONDUE (MIN 2 PERS.) 
Gruyère de La Côte-Aux-Fées élu meilleur au monde, pain et pommes de terre

Moitié-Moitié 23.-/pers
Mauler 25.-/pers

P R O P O S I T I O N S   D E
L A   S E M A I N E

NOS INCONTOURNABLES 
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