
1 plat CHF 21.–
2 plats CHF 25.–
3 plats CHF 29.–

Entrées

SOUPE DE LÉGUME D’HIVER
Crème acidulée et herbes fraîches

SALADE DES SIX COMMUNES 
Oeuf de la ferme des Tourbière, saucisson 
neuchâtelois et fromage de la Côte au Fées

ROASTBEEF DE LA BOUCHERIE
DANZER
Sauce tartare et salade verte

Plats

LANGUE DE BŒUF SUISSE
Sauce neuchâteloise purée de pomme de 
terre et légumes du jour

FILET DE MERLAN EN CROÛTE 
D’HERBES  
riz basmati parfumé, sauce vierge et légume 
du marché 

SUPRÊME DE POULET FERMIER
RÔTI
Jus brun réduit, épeautre et légume

Desserts

ASSIETTE DE FROMAGES 
AFFINES
5 fromages affinés électionnés par nos soins

PATISSERIES DU JOUR
A choix parmi les suggestions de la vitrine

PARFAIT GLACE 
A l’absinthe du Val-de-Travers

Prix en CHF

PLANCHETTE RÉGIONALE APÉRITIVE 27.–
Charcuteries de nos montagnes et fromages de la région

PLANCHETTE RÉGIONALE REPAS (MIN 2 
PERS.) 35.– / pers
Charcuteries de nos montagnes, fromages de la région,
tartare de bœuf truffé, pâté en croûte Richelieu au
foie gras, salade, pommes de terre, sauces et condiments

SALADE DU MOMENT entrée 18.– / plat 24.–
Salade, Gruyère AOP de la fromagerie de
la Côte-aux-Fées, pickles, agrumes, graines
de courge torréfiées, œuf, jambon de chez Dänzer

TARTARE DE BŒUF SUISSE 
AUX SAVEURS TRUFFÉES PRÉPARÉ MINUTE
100g avec toasts uniquement 26,50
200g avec frites, salade verte et toasts inclus 39,50
Supplément escalope de foie gras poêlée CHF 7.–

ENTRECÔTE PARISIENNE 35.–
DES SIX-COMMUNES
Sélection de pièce de bœuf suisse 170g
Beurre maison aux herbes, frites et salade

TRANCHE PANÉE DE PORC DU VAL-DE-
TRAVERS 25.–
Sauce aïoli maison, frites et salade verte

FILET DE TRUITE DE LA 39.–
PISCICULTURE DE MÔTIERS
Beurre blanc au Mauler, pommes de terre et légumes de 
saison

RÖSTI DES SIX-COMMUNES 24.–
Jambon de chez Dänzer, Gruyère, œuf parfait, herbes et 
salade verte

FONDUE MOITIÉ-MOITIÉ (MIN 2 PERS.) 
23.– / pers

Pain et pommes de terre

FONDUE AU MAULER (MIN 2 PERS.) 25.– / 
pers
Pain et pommes de terre

P R O P O S I T I O N S   D E   L 
A   S E M A I N E

L E S  I N C O N T O U R N A B L E S  
( 1 2 H  – 2 1 H )
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