DES SIX-
GOMMUNES

MENU DU JOUR ENTREE ET PLAT, SERVI DU MERGREDI AU VENDREDI A 25.- (VOIR ARDOISE)

(Hars périodes de vacances)

Planchette regionale aperitive
Charcuteries et fromages artisanaux

Planchette reégionale repas (min 2 pers.)
Gharcuteries, fromages, graviax de saumon, tartare de beur
salade, pommes de terre, sauces et condiments

Salade du moment
Laitug romaine, tomates, ratis, Gruyere,
croatons, jambon cru du Vallon et @uf

Tomates burrata
Fau de tomates acidulée et basilic frais

Terrine de poulpe
puree de tomates confites, agrumes et herbes fraiches

Carpaccio de St-Jacques
Sauce vierge a la mangue et basilic

Tataki de thon au sesame
Mayonnaise épicee, condiment avocat et cepette

Tartare de beeur
Prépare a la minute 1009/ 2009

Glub Sandwich

Poulet, laitue et bacon

Sélection de pieces du boucher
Accompagnees de pommes de terre nouvelles,
Iegumes et sauce champetre (selon arrivages)

Filet de truite motisanne bio du moment
Mousseline de pommes de terre et Iegumes du moment

ROSti des Six-Communes
Mortadelle, uf, Gruyere et salade

Fondue moitié-moitié (min 2 pers.)
Pain et pommes e terre

Fondue au Mauler (min 2 pers.)
Pain et pommes de terre

Prix en CHF
21-

35.-/pers

entree 18.- [ plat 24 -

entree 18.- [ plat 24 -

26.-

28.-

21-

entree 19.- / plat 29.-

16.-

prix selon arrivages

39.-

24 -

23.-/pers

25.-/pers




Les accompagnements
Petite / Grande portion de frites
Salade verte / mélee

Desserts

Les patisseries du jour
Achoix
Fondue au chocolat Jacot (min 2 pers) 12.-/ pers

Selection de fruits

Meringue & creme de Gruyere 12.-
Glace vanille ou creme, meringues croustilantes,
double creme de Ia Gruyere, creme chantilly

Coupes de glace

Motisanne
Glace a [absinthe, meringue, creme chantilly

Danemark
Glace vanille, sauce chocolat, creme chantilly

Romanoff
Glace vanille fraises fraiches, creme chantilly

Colonel
Sorbet citron, vodka ou absinthe blanche

Coupe des Gorges
Sorbet poire, noisettes caramelisees,
creme fouettée, coulis de fruits rouges

Sélection de glaces
& sorbets alaboule

GLACES SORBETS

Vanille de Madagascar Citron 1boule
Chocolat noir intense Fraise

Care arabica Framboise 2 houles
Noisette du Piemont Mangue

Absinthe artisanale Poire Williams 3 boules




S
CARTE MENU DU SOIR

A
Entrées
LAUBERGINE CONFITE

Condiment basilic, yaourt epice et eeuf surprise
CHF 18 - \\\\\\\\\\\\
TOMATES DU SEELAND EN MOSAIQUE
Syphon burrata, basilic et vinaigrette a l'eau de tomates

GHF 22.-

TRUITE SAUMONEE EN GRAVLAX

Creme acidulee, feuilles de capres

CHF 26.-
VEAU FAGON ROASTBEEF,
TRUFFES DU JURA VAUDOIS
Céleri, vinaigre balsamique et jeungs pousses
/ CHF 28.- ———
e \IE
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CARTE MENU DU SOIR

RAVIOLES FRAICHES RICOTTA EPINARDS

Pesto au basilic. noisettes du Piemont et jus de volaille

GHF 36.-

RISOTTO CARNAROLI

Petits pois et legumes de saison

CHF 28.-

FILET DE TRUITE DE MOTIERS BIO

Pois mange-tout, carottes et beurre blanc au Mauler

GHF 39.-

FILET DE BCEUF SUISSE

Aubergine, carottes et sauce au vin rouge

GHF 48.-

VOLAILLE PATTE NOIRE DE LA GRUYERE
EN DEUX FACONS

0ignons nouveauy, abricats, gnocchis et jus de volaille

GHF 48.-

FONDUE MOITIE-MOITIE (min. 2 pers.)

Pain, pommes de terre nouvelles

GHF 23.-

FONDUE AU MAULER (min. 2 pers )

Pain. pommes de terre nouvelles

GHF 25.-



S
CARTE MENU DU SOIR

P
Fromages

ASSIETTE DE FROMAGES
CHF 12.-/5 pCS

Desserts
PARFAIT GLAGE A LABSINTHE

Flambe
GHF 12.-

SABLE FRAMBOISE

Jus de rhubarbe, mousse mascarpone
ala vanille Bourbon

GHF 12.-

PATISSERIES DU JOUR

A choix
CHF 9.-
\
/ FONDUE AU CHOCOLAT JACGOT (min. 2 pers)) \IE

Selection de fruits

—__—— CHF 12.-  pers
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CARTE MENU DU SOIR

R

Glaces et sorbets
artisanaux
GLAGES

Vanille de Madagascar, chocolat noir intense, cafe arabica,
noisette du Pimont, absinthe artisanale

1boule CHF 4.50 / 2 boules CHF 8.-
3 boules GHF 11.-

SORBETS

Citron, fraise, framboise, mangue, poire Williams

1boule CHF 4.50 / 2 boules CHF 8.-

3 boules GHF 11.-
/ e
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